
ZUM BEGINNEN

EDAMAME                                                           7
Sojabohnen & Meersalz 

SPINATSALAT                                                    8
Baby Spinat mit Miso - Sesam Dressing

ASUPARAGASU                                               14
Tempura Spargel mit Yuzu - Kosho Mayo

INARI SUSHI                                                     16
Marinierter Tofu, Norwegischer Lachs
Wachtelei, Trüffel & Sushi Reis

GYOZA - 3 STÜCK                                           14
Handgemachte Teigtaschen gefüllt mit:
Fleisch
Tofu Spinat

ENSŌ Menu by OVIŌ 

“ENSŌ - DER AUSDRUCK DES MOMENTS” 

BEGIB DICH MIT UNS AUF EINE REISE DURCH UNSERE
SPEISEKARTE. ERLEBE BEI EINEM SELEKTIERTEM 
“BEST OF” MENÜ DAS TALENT DER CHARAKTERE

HINTER OVIO.

FÜR DEN PREIS VON CHF 78 ERWARTET DICH 
EIN APERO, DREI STARTER, EINE RAMEN // UDON 

UND EIN DESSERT NACH WAHL.

UNSERE LOBSTER RAMEN KÖNNEN FÜR EINEN AUFPREIS
VON CHF 10 BESTELLT WERDEN.

KARIFURAWA NO KAARAGE                            13 
Tempura Blumenkohl mit Gochugaru Sauce

TORI NO KARAAGE                                              15 
Frittierte Pouletstücke mit Chilli - Sesam Mayo

GURKENSALAT                                                       9
Mini Gurken, Dashi, Soja Sauce & Chilli

LACHS TATAKI                                                      19 
Norwegischer Lachs, Mango
Kürbis, Sesam & Koriander

OVIO KRABBENBÄLLCHEN
Krabbenfleisch, Pankomehl & Yuzu - Kosho Mayo
3 Stück                                                                                    10
5 Stück                                                                                       14

 vegan         vegetarisch

Unser Fleisch kommt aus der Schweiz, der Fisch aus Norwegen und die
Meeresfrüchte aus dem Pazifischen Ozean. 

Lass unser Team wissen, wenn du Allergien oder Unverträglichkeiten hast.
Wir beraten dich gerne.



ZUM FORTSETZEN

Traditionelle Tonkotsu Ramen                                                                             29

Suppe auf Schweine Basis, Sous Vide Chashu 
Enoki, Rote Zwiebeln, Ramen Ei, Nori & Negi 

Umami Miso Ramen                                                                                            28

Miso Suppe auf Poulet Basis mit frittiertem Poulet
Pak Choi, Bambus, Sprossen & Chilli

Smoky Shoyu Ramen                                                                                          25

Klare Suppe auf Poulet Basis mit Smoky Chashu
eingelegten Shiitake, Ramen Ei, Bambus & Negi

Vegane Shio Ramen mit Szechuan Pfeffer                                                          26

Klare Suppe auf Pilz Basis mit Inari Tofu
Tomate, Sprossen, Mais, Wakame & Negi  

Scampi x Lobster Ramen                                                                                    34

Suppe auf Poulet Basis, Tempura Garnele 
Lobster Butter, Ramen Ei, Spargel & Sprossen

Yasai Yaki Udon                                                                                                 26

Udonnudeln in Butter-Sake-Soya-Sauce 
Pak Choi, Kräuterseitlinge, Shiitake, Sesam & Nori 

Toppings

 + Chilli - Sesam Mayo ………….………………………3 
+ Yuzu - Koshu Mayo …………………………...…...3
+ Pak Choi ………………………………………………....….4 
+ Ramen Ei …………………………………………....……..4 
+ Extra Portion Nudeln ……………………….........6 

+ Tofu ..................................................……..4
+ Fried Enoki ........................................……4
+ Tempura Garnele....................................8
 + Poulet / Chashu ..................................…6 
+ Entrecôte .............................................. 12

 vegan         vegetarisch

Unser Fleisch kommt aus der Schweiz, der Fisch aus Norwegen und die
Meeresfrüchte aus dem Pazifischen Ozean. 

Lass unser Team wissen, wenn du Allergien oder Unverträglichkeiten hast.
Wir beraten dich gerne.


